MENUS DE GRUPS

Minim 8 persones

a
BOCARTE

TAPAS, ARROGES Y MARISGCOS

GRUPD

ANGELIT

CAT



a
BOCARTE

TAPAS, ARROGES Y MARISCOS

Amb una amplia terrassa a la Rambla San Sebastia.

Ens destaquem per |la qualitat dels nostres productes frescos
I de proximitat, cuidant meticulosament els detalls en la
presentacio dels nostres plats. Oferim un menu diari que

inclou arrossos, cuina mediterrania casolana, garantint una
experiencia culinaria Unica en cada visita.
Benvingut a I'excel-lencia a BOCARTE!

GRUPD

ANGELIT



a
BOCARTE

TAPAS, ARROCES Y MARISCOS

MENU TAPEO

PER COMPARTIR
Olives trencades estil Bocarte
Pa de coca amb tomaquet
Croquetes de pernil ibéric
Les patates més braves
La tipica amanida russa
Seitons de platja
Gambes a I'all
Musclos gallecs a la planxa amb all i julivert
Pinxets moruns en adob

Xipirons enfarinats

POSTRES
Postre casola
Tiramisu cremaos (supl. 3€)
Pastis de formatge amb salsa de fruites del bosc (supl. 3€)
Coulant de xocolata (supl. 3€)
Gelat artesa (supl. 3€)

25 €

PREU PER PERSONA, INCLOU:
Copa de cervesa, refresc o aigua, 1 ampolla de vi blanc o negre (L'Arnot Terra Alta)
0 Sangria cada 3 persones. Postres o Café.



a
BOCARTE

TAPAS, ARROCES Y MARISCOS

MENU CLOSCADA

PER COMPARTIR
Olives trencades estil Bocarte
Pa de coca amb tomaquet
Croquetes de pernil ibéric
Les patates més braves
La tipica amanida russa

Fritura:
Xipirons enfarinats, seitons de platja, reixos a I'andalusa,
gambeta de vidre i pebrots del padrd..

Closcada:
Gamba vermella, gambot a la planxa, cigaletes de la costa,
navalles i musclos de temporada.

POSTRES
Postre casola
Tiramisu cremos (supl. 3€)
Pastis de formatge amb salsa de fruites del bosc (supl. 3€)
Coulant de xocolata (supl. 3€)
Gelat artesa (supl. 3€)

28 €

PREU PER PERSONA, INCLOU:
Copa de cervesa, refresc o aigua, 1 ampolla de vi blanc o negre (L'Arnot Terra Alta)
0 Sangria cada 3 persones. Postres o Café.



a
BOCARTE

TAPAS, ARROCES Y MARISCOS

MENU MARINER

PARA COMPARTIR
Olives trencades estil Bocarte
Pa de coca amb tomaquet
Amanida de formatge de cabra i vinagreta de mel
Seitons de platja
La tipica amanida russa
Musclos gallecs a la planxa amb all i julivert

A ESCOLLIR
Arros a la marinera (min. 2 persones)
Fideua de marisc (min. 2 persones)
Sipia a la planxa amb patates
Llobarro a la donostiarra
Secret iberic amb patates
Entrecot de Girona de 400 gr. (supl. 3€)
Bacalla a la “llauna” (supl. 3€)

Arros caldds de llamantol (min. 2 persones, supl. 4€)

POSTRES
Postre casola

Tiramisu cremaos (supl. 3€)
Pastis de formatge amb salsa de fruites del bosc (supl. 3€)
Coulant de xocolata (supl. 3€)
Gelat artesa (supl. 3€)

34 €

PREU PER PERSONA, INCLOU:
Copa de cervesa, refresc o aigua, 1 ampolla de vi blanc o negre (L'Arnot Terra Alta)
0 Sangria cada 3 persones. Postres o Café.



a
BOCARTE

TAPAS, ARROGES Y MARISCOS

Tot el que no estigui contemplat en els menus es pagara a part.
Els menus estaran disponibles a partir de 8 persones.

La capacitat total de comensals a BOCARTE és de
40 a l'interior de la sala i 40 a la terrassa..

Per a qualsevol consulta, no dubti en posar-se
en contacte amb nosaltres:

Rambla de Sant Sebastia, 69
08921 Santa Coloma de Gramenet, Barcelona

hola@bocartesantacoloma.com
T. 937 154 588

www.grupoangelita.com/bocarte

bocarte_santacoloma

GRUPD

ANGELIT



